ACIDO TARTARICO

FUNCAO
Regulador da Acidez.

CARACTERISTICAS

Do ponto de vista tecnoldgico, € um tratamento acidificante
que altera minimamente a composi¢cao e as caracteristicas
de um vinho, sendo que o ion tartdrico j& estd presente de
maneira abundante no produto base. O Acido Tartérico
adicionado confere ao produto um aumento de acidez
teoricamente proporcional a quantidade aplicada. Na
realidade, na presenca de potassio forma sais pouco soluveis
de tartarato 4&cido de potassio que precipitam, em
quantidades varidveis, segundo as caracteristicas fisico-
quimicas do vinho. A reducao de pH do vinho que se obtém
como consequéncia da intervencdo do Acido Tartarico
confere vantagens técnicas muito Uteis. Na vinificagdo
melhora a qualidade dos vinhos, reduz a producgao de acidez
volatil e melhora a vivacidade da cor. Para o uso do Acido
Tartarico, verificar as normas vigentes para o produto.

ARMAZENAMENTO
Mantenha em local fresco e seco, produto higroscépico. Com
cuidado, fechar bem os pacotes abertos.

PERIGO
Produto classificado como perigoso.

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Acido tartérico puro

DOSES
Seqguir orientagcao do responsavel
técnico e legislagao vigente.

MODO DE USO
O Acido Tartarico é muito solGvel,
podendo ser adicionado diretamente
a massa a ser tratada, sem
necessidade de preparo de uma
solugdo com agua ou vinho.

APRESENTACAO
Embalagem de 25 kg
Embalagem de 1 kg
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