COLORPECT VR-C

E uma enzima pectolitica para vinificacdo. E particularmente
adequada para a produgdo de vinhos tintos. Esta pectinase
contém uma composicdo especifica e otimizada de
atividades enzimaticas individuais, como poligalacturonase,
pectinesterase, pectinliase e celulase para vinificagcdo. A
atividade pectindsica é derivada de uma estirpe classica de

Aspergillus niger.

INDICACOES:

Vinhos Tintos: COLORPECT VR-C é especialmente
recomendada para fermentacdo com casca na elaboracdo de
vinhos tintos. O tratamento enzimatico aumenta a extragao
da cor e estabilidade, bem como a capacidade de filtragao. O
tratamento favorece a producdo de vinhos com coloracdo
vermelho-purpura, encorpados € com taninos macios.

Especificagoes:

O produto cumpre as exigéncias da FAO / WHO 's Joint
Expert Committee on Food Additives (JECFA) e Food
Chemicals Codex (FCC) para as enzimas de qualidade
alimentar.

Armazenagem:
Armazenada em local fresco e seco a temperatura ambiente,
a perda de atividade é inferior a 10% no prazo de um ano.

Manuseio:

Ao manusear enzimas em forma de pd, o contato direto com
a pele e formacgao de poeira devem ser evitados. As enzimas
podem irritar a pele e os olhos, a inalagdao do pd de enzima
pode provocar sensibilizagao das vias respiratdrias. Para mais
detalhes sobre a manipulagao segura de nossos produtos.
Favor consulte a nossa ficha de seguranga.

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Complexo enzimatico em pod para vinificagao.

DOSAGEM
Condigoes de
Aplicagao Reagao Doses
Uva Tinta
Fermentacao 18-20°C / 2-4 2-3
c/casca dias g/hl
1 558
Termovinificacdo | 45-50°C/1-2 h | g/hl
Vinho
Vinho Jovem / 15-25°C /2-10 3-5
Vinho prensa dias a/hl

*Diluir em 10 partes de dgua antes da aplicagao

EMBALAGEM
Bombonas de 10 kg
Frascos de 0,5 kg
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