TARTAVIN CA

PRODUTO
TARTAVIN CA é um produto a base de tartarato de calcio.

COMPOSICAO
Tartarato de calcio micronizado.

CARACTERISTICAS

TARTAVIN CA foi selecionado por sua pureza quimica,
neutralidade organoléptica e estrutura unica.

TARTAVIN CA atua como um nucleo de cristalizagao,
favorecendo a formacdo de cristais de tartarato de célcio e
promovendo a estabilizagdo do calcio.

O produto nao interfere diretamente nas caracteristicas
sensoriais do vinho, entretanto a diminuicdo da acidez total
podera ter um impacto similar ao do tratamento pelo frio.

INDICACOES
= Estabilizac&o do tartarato de calcio do vinho
= Reducgao do teor de célcio do vinho

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Tartarato de calcio micronizado
purissimo.

DOSAGEM
Dosagem recomendada:

50 g/ hL.(experimentos realizados em
vinhos brancos indicam que essa
dosagem é amplamente suficiente
levando a estabilizagdo do Ca sob
refrigeracdo apds 3 a 4 dias. Durante esse
periodo é aconselhavel mexer
ocasionalmente)

Dosagem maxima legal na UE:
200g/hl.

MODO DE USO
Dissolver no vinho na proporgao de 1:20 e
adicionar durante a remontagem.
Manter o produto em suspensao ateé a
homogeneizacao completa em todo o
volume. A temperatura do vinho deve
estar entre 10 - 15 ° C durante toda a
duracao do tratamento. Nao € necessario
resfriar o vinho até -4 ° C. Deixe Tartavin
CA em contato com o vinho por 7-15 dias.
No final do tratamento, extrair e / ou
filtrar.

EMBALAGEM
1 kg

O produto esta em conformidade com:
Codex Enologico International

AMAZON

GROUP

AMAZON GROUP PRODUTOS PARA BEBIDAS LTDA
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