MAURIVIN AWR| PARAGON

Levedura pura, seca, ativa, para vinhos, selecionada por suas
caracteristicas aromadticas de frutas tropicais.

FONTE
Australian Wine Research Institute e produzido sob licenga da AB
Biotek. Também conhecido como AWRI 1501.

TAXA DE FERMENTACAO

AWRI| Paragon tem uma fase de laténcia curta, com uma
velocidade de fermenta¢do média a rdpida entre temperaturas de
130 26°C.

CONSUMO DE NITROGENIO

AWR| Paragon é considerado baixo para médio consumidor de
nitrogénio, portanto, apenas as adi¢ées padrdo de nitrogénio para
construir biomassa de levedura nos primeiros dias de fermentagdo
sdo requeridas. No entanto, €é recomendado em sucos
nutricionalmente pobres adicionar um suplemento nutricional para
garantir o risco minimo de fermentagdo parada ou lenta.

CONTRIBUICAO PARA O VINHO

O vinho resultante usando AWRI| Paragon tem aromas intensos de
frutas tropicais, bem como notas de éster e florais que permanecem
no vinho terminado. O equilibrio de todos os compostos aromdticos
gera um efeito sinérgico que so6 é visto em Chardonnay de
qualidade premium. AWRI Paragon também impacta no paladar,
produzindo vinhos com mais complexidade e sensagéo na boca, o
que é consistente em toda a série de leveduras hibridas AWRI.

APLICACOES

Em testes de vinificagdo nos EUA e na Austrdlia, AWRI Paragon
mostrou ser um fermentador confiavel e estdvel. Esta levedura deve
ser utilizada quando se deseja agregar valor aqos vinhos
Chardonnay, mas também Colombard, Semillon e outras
variedades brancas. Deve-se ter cuidado com a fermentacdo em
barricas, pois essa levedura pode produzir espuma em alguns
mostos.

CONTRIBUIGAO PARA O VINHO
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Especiarias

Dados de analise descritiva de nove especialistas em vinho de um Chardonnay
2017 produzido na Vinicola de pesquisa UC Davis. Frutas de boa qualidade

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Um fermento hibrido seco puro e
ativo usado para realgcar
caracteristicas de frutas tropicais e
sensag¢do de boca em vinhos
Chardonnay de alta qualidade.

TIPO
Saccharomyces cerevisiae x
saccharomyces paradoxos (hibrido
ndo OGM).

TOLERANCIA AO ALCOOL
AWRI PARAGON apresenta boa
tolerdncia ao dlcool (até 15% v/v).

ACIDEZ VOLATIL
Esta levedura demonstrou produzir
um nivel maximo de 0,3g/L em
testes de fermenta¢cdo, mesmo em
mostos Chardonnay com alto teor
de agucar.

FORMACAO DE ESPUMA
AWRI Paragon é uma levedura com
meédia formag¢do de espuma,
portanto, deve-se ter cuidado ao
realizar a fermentagcdo em barril.

PRODUGCAO DIOXIDO DE ENXOFRE

AWRI Paragon pode produzir entre

20-30 mg/L de SO2 total no final da
fermentagdo.

ATIVIDADE KILLER
AWRI Paragon é capaz de produzir
toxina Killer, portanto, domina a
fermentagdo.

DOSE
20-40 g/hL

AMAZON GROUP PRODUTOS PARA BEBIDAS LTDA

AMAZON

GROUP Fone 5

3455.1500 | CNP3J: 08.020.120/0001-62

orsul | 95705-868 | Bento Gongalves | RS

0
<
a4
=
0
w
>
w
-



