MAURIVIN CRU BLANC

Levedura pura, seca, ativa, para vinhos, selecionada por suas
caracteristicas aromaticas.

FONTE
Cru Blanc foi isolado pela primeira vez em uma vinha em Coétes du
Rhoéne, na Franga.

TAXA DE FERMENTACAO

Em altas temperaturas (de 20-30°C), Cru Blanc tem uma fase lag
curta, seguida por uma taxa de fermentacao forte.

Em temperaturas mais baixas (de 15-18°C) esta cepa demonstra
uma taxa de fermentagdo média e constante. Para fermentacdo de
um vinho Chardonnay em barrica, por exemplo, a uma temperatura
minima de 15°C, essa levedura é

amplamente recomendada.

CONSUMO DE NITROGENIO

Cru-Blanc é considerado um fermento moderado com relagdo ao
consumo de nitrogénio. Quando fermenta mostos muito clarificados
(baixa quantidade de sdlidos) e de potencial alcodlico alto, ativantes
de fermentacdo (100mg DAP/L) deverdo se adicionados para uma
fermentacao saudavel.

CONTRIBUICAO PARA O VINHO

Cru-Blanc é uma levedura conhecida por sua capacidade de realgar
0 gosto, particularmente de vinhos fermentados em

barrica e vinhos que permanecerdo em contato com as borras. A
cepa também pode contribuir com aromas frutados durante a
fermentacdo, tais como frutas tropicais, péra, pomelo, mel e
baunilha. Com essa levedura, a fermentagdo malolatica
normalmente transcorre bem, logo apds a fermentacao alcodlica.

APLICACOES

Cru-Blanc é ideal para producdo de variedades de vinhos brancos,
em particular, para uso em Chardonnay fermentado em barrica de
carvalho. Esta cepa também tem sucesso notavel com variedades de
uvas neutras, tais como Chenin Blanc e Trebbiano (Ugni Blanc), onde
a adicao de aromas do fermento é desejada. Cru-Blanc apresenta
baixa capacidade de consumo de acido madlico, devendo ser
considerada para aplicagdes onde se deseja a conservagao deste
acido.

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Levedura seca ativa para vinho que
se destaca por intensificar a sensagao
de volume em boca

TIPO
Saccharomyces cerevisiae.

TOLERANCIA AO ALCOOL
Cru-Blanc apresenta boa tolerancia
ao alcool (até 14% v/v).

ACIDEZ VOLATIL
Geralmente inferior a 0,3g/L.

FLOCULACAO
Cru-Blanc exibe excelentes
propriedades de sedimentagao.

FORMACAO DE ESPUMA

E uma cepa pouco formadora de
espuma, adequado para a
fermentagao em barricas

DOSE
20-40 g/hL

« M ~ Z O N AMAZON GROUP PRODUTOS PARA BEBIDAS LTDA
Rua Jodo Torriani, 269 | Licorsul | 95705-868 | Bento Gongcalves | RS

GROUP Eomes

3455.1500 | CNP3J: 08.020.120/0001-62

0
<
a4
=
0
w
>
w
-



