GLUTAMAX

Glutamax é um nutriente orgdnico para fermentagcdo
alcoolica, com alto teor de glutationa para preservar a
frescura e as qualidades aromdticas dos vinhos brancos e
rosé.

CARACTERISTICAS

Glutamax tem elevada capacidade  antioxidante,
protegendo a cor e os aromas varietais nos vinhos brancos e
rosés. Permite a mdxima expressdo aromdtica da uva,
prolongando a sua frescura e reduzindo a sua evolugdo
cromdtica na garrafa.

COMPOSICAO

Nutriente rico em aminodcidos, esteres, fatores de
crescimento, dcidos graxos insaturados e livre de nitrogénio
inorgdnico.

BENEFICIOS

A glutationa, um constituinte comum da levedura é
essencial para a proliferagdo celular. Por isso, as
fermentag¢ées alcodlicas com glutationa adicional, sé&o
beneficiadas duplamente. Esse composto auxilia no
crescimento celular, além de proteger o vinho contra a
oxidag¢do precoce.

INDICACOES

Preparagdo especialmente indicada para mostos brancos
muito limpidos ou sensiveis & oxidagdo. Excelente resposta
em mostos com estresse nutricional e em situagdes
adversas como baixas temperaturas de fermentag¢do, alto
teor alcdolico potencial, mostos com residuos de fungicidas
ou fitossanitarios.

FICHA TECNICA

DESCRICAO
Nutriente com excelente poder
redutor natural. Mantém as
qualidades aromdaticas dos vinhos
brancos e rosés, protegendo-os da
oxidagdo.

DOSES
20 a 40/HL no inicio da
fermentag¢do, para equilibrar o teor
de nitrogénio orgdnico do mosto
(40g/hL dose mdxima permitida).
Alternativamente pode ser
adicionado em 2 ou 3 etapas antes
da metade da fermentagdo.

MODO DE EMPREGO
Dissolver 10 vezes o peso em dgua e
adicionar ao mosto nas
remontagens, assegurando sua
perfeita homogeneizagdo.

Embalagens
Pacotes com 1 Kg

CONSERVAGCAO
Conservar na embalagem original
em lugar fresco e seco, livre de
odores.

Uma vez aberto deve ser
empregado o mais rapido possivel.
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