COASORB COATEC

COASORB ¢é um preparado enoldgico, apropriadamente formulado, para proporcionar estabilidade quimica e biolégica do
vinho, desenvolvendo também agéo anti-oxidante e anti-oxidasica.

VANTAGENS DE USO

» Substitui a filtracéo esterilizante e a pasteurizacédo

» Protege o vinho contra a formagao da flor e aumento da acidez volatil
» Protege o vinho contra ataques de bactérias lacticas

« Evita a formagao de odores anébmalos (geranio)

* Melhora as caracteristicas organolépticas

MECANISMO DE AGAO

O acido sorbico, o acido L-ascorbico, o &cido citrico e o metabissulfito de potassio contidos em COASORB atuam em sinergismo
e sua presenga contemporanea garantem a estabilidade mencionada de modo seguro e completo. O acido sérbico e o anidrido
sulfuroso, atuando de maneira simultédnea, proporcionam efeito fungistatico, protegendo o vinho contra a formagéo da flor,
ataques de bactérias lacticas e refermentagdes. Por outro lado, a presenca do acido L-ascérbico, balanceado com acido citrico
e o anidrido sulfuroso, evitam as reagdes oxidativas.

DOSES DE EMPREGO
30 a 50g/hL (100 litros): 45g/hL de COASORB corresponde a uma adi¢ao de 270mg/L de sorbato de potassio.

MODO DE EMPREGO

COASORB deve ser empregado em produtos clarificados e filtrados, imediatamente antes do engarrafamento. Diluir a dose em
10 partes do produto a ser tratado (mosto, vinho, suco de fruta, etc.) e incorpora-la imediatamente a massa de modo uniforme.

EMBALAGEM
Saquinhos de 1Kg, em caixas de 10Kg liquido.
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