ROHAPECTDA-6L. COATEC

DESCRIGAO

ROHAPECT DAGL é um complexo enzimatico altamente concentrado indicado para o tratamento de sucos de frutas como macga
e péra. A enzima é obtida de culturas especificas de Aspergillus Niger.

PROPRIEDADES

* produto liquido

» coloragdo marrom com aroma caracteristico
» peso especifico: aproximadamente 1,15g/mL

ATIVIDADE

ROHAPECT DAGL contém uma atividade minima declarada de 210 PA.

* 1 PA é o valor reciproco da quantidade em kg, a qual é necessaria para despectinizar 100 Litros de suco de laranja padrao
sob condigdes padrdes (50°C , pH3,2, contato de 1 hora).

APLICACAO
ROHAPECT DAG6L é uma combinagéo de pectinase/arabanase. Durante a despectinizagéo habitual ela também degrada ara-
banos que possivelmente se encontram presentes, prevenindo desta forma a ocorréncia de turbidez nos concentrados.

APLICACAO CONDICOES DOSAGEM

Suco da maga

(12° Bx)

Clarificagao a quente No tanque de reagao cheio, entre 45 - 48°C, | 15 - 30g/1000L

(patente R6hm No. 2607532 durante 30 a 60 minutos

Clarificagao a frio No tanque de reagao entre 20-30°C, 20 - 50g/1000L
durante 1 a 3h.

A quebra das pectinas pode ser monitorada por meio do teste de alcool.

ESPECIFICACOES
O produto cumpre os requerimentos da FAO/WHO'’s Joint Expert Comittee for Food Additives (JECFA) e Food Chemicals Codex
(FCC). A contagem viavel total esta compreendida no limite de 5x104 g-1.

ARMAZENAMENTO

Se for acondicionada em local frio (+4°C) a perda de atividade sera menor que 10% no periodo de 1 ano.

EMBALAGEM
Bombonas de 25Kg

Frascos de 1Kg (produto fracionado denomina-se COAPECT DAGL)
Um produto com a qualidade AB Enzymes
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