ACIDO COATEC
CITRICO

COMPOSIGAO

Acido Citrico monohidratado.

CARACTERISTICAS

Acido Citrico é encontrado em varias frutas. E usado na industria alimenticia como acidificante para varios produtos.

Na elaboragéao de vinhos, é usado para prevenir alteragoes férricas ou oxidasicas. Tem a forma de p6 branco cristalino; é
produzido de maneira a assegurar que suas caracteristicas permanegam inalteradas.

uso

Acido Citrico é um estabilizante que possui agéo efetiva contra o Ferro 3+ devido a sua habilidade de unir o ferro a outras
moléculas para formar um anion soltvel. Nessa 6tica, o Acido Citrico, quando usado em associagdo ao Acido Ascérbico
na produgao de vinhos, se torna interessante, evitando precipitagbes apds o arejamento, a ponto de tornar desnecessarias
remogdes quimicas em vinhos com uma quantidade razoavel de ferro. A agéo do Acido Citrico melhora a estabilizagdo tartarica
e da cor. Nos vinhos, também melhora as qualidades organolépticas do produto, aportando frescor ao produto acabado.

A adigdo de 0,93 g/L de acido citrico aumenta a acidez em aproximadamente 1%, expressa em &cido tartarico.

APLICAGAO

O Acido Citrico é muito soluvel, podendo ser adicionado diretamente a massa a ser tratada, logo antes do engarrafamento, sem
necessidade de preparo em solugdo com &gua ou vinho. E recomendavel néo utilizar o produto em estagios iniciais do processo
por ser uma substancia degradavel por varios microrganismos.

DOSES

Indicado na elaboragao de vinhos brancos e tintos, de 20 - 60g/hL. Se usado no vinho acabado, a quantidade de Acido Citrico
nao devera exceder os limites legais vigentes. Da mesma maneira, deve se observar a legislagéo para aplicagdo em sucos de
frutas e outros produtos.

EMBALAGEM
Pacotes com 2 e 25Kg.

CONSERVAGAO
O produto é higroscoépico; manter em lugar fresco e seco.
Fechar a embalagem cuidadosamente apds o uso.

ZZ AM {\ ZO AMAZON GROUP PRODUTOS PARA BEBIDAS LTDA
Q:zi Rua 24 de Maio, n° 20 — Centro — Monte Belo do Sul - RS / CEP: 95718-000

2
A:“AQ GROUP Fone/Fax: (54) 3457-2000 - CNPJ: 08 020 120 / 0001 — 62



